Menu du 19 au 23 octobre 2026

Entrée, plat, dessert : 45.00 €
Entrée/plat ou plat/ dessert: 39.00 €
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MICHELIN BIB GOURMAND

Depuis 2013
Entrées
Ravioles de butternut et comté, chorizo ibérique 13,00 €
Tartare de dorade aux herbes fraiches, salade de cresson 13,00 €
Terrine de gibier au cognac, pickles de légumes 13,00 €
Carpaccio de langue de bceuf, sauce gribiche 13,00 €
Plats
Le poisson du marché 28,00 €
Supréme de pintade fermicre, topinambours et chataignes au lard fumé 28,00 €
Joue de beeuf braisée a la bordelaise, carottes au miel et au thym frais 28,00 €
Rumsteck de beeuf poclé, pleurotes et pommes dauphines 28,00 €
Desserts
Assiette de fromages affinés "Maison Frescolet" 12,00 €
Cheesecake a la vanille Bourbon, sorbet a la framboise 12,00 €
Mousse tiede au chocolat Valrhona, crumble cacao 12,00 €
Nage de poire Williams et raisins muscat, creme glacée a la vanille 12,00 €
Soufflé au Grand Marnier (Supplément 3€ au menu) 16.00 €

Ml = Nos prix s'entendent TTC - Service compris
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