Les plats Tradition

Entrée

Foie gras de canard mi-cuit au sauternes,
chutney de coings

Plats

Poisson de péche de petit bateau,
garniture de saison

Ris de veau caramélisés au sautoir
Shiitakés et pommes grenailles roties au thym

Dessert

Soufflé au Grand Marnier

Nos prix s’entendent nets - TVA 10% - Service compris
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