Menu du 2 au 6 mars 2026

Entrée, plat, dessert : 45.00 €
Entrée/plat ou plat/ dessert: 39.00 €
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MICHELIN BIB GOURMAND

Depuis 2013
Entrées
(Euf mollet mariné a la sauce soja, salade d’algues, Kadaif croustillant 13,00 €
Filet de rouget grondin mi-cuit, crémeux de carotte, condiment citron gingembre 13,00 €
Terrine de sanglier des Ardennes au cognac, pickles de légumes 13,00 €
Carpaccio de langue de beeuf, sauce gribiche 13,00 €
Plats
Le poisson du marché 28,00 €

Gigot d’agneau au romarin, chou pointu, grenailles, mousseline de chou-fleur au curry 28,00 €

Fricassée de cceurs de canard en persillade, pomme purée 28,00 €

Cceur de rumsteck, pleurotes et pomme dauphines 28,00 €
Desserts

Assiette de fromages affinés "Maison Frescolet" 12,00 €

Cake moelleux au chocolat Valrhona, crémeux chocolat et fruits de la passion 12,00 €

Mont blanc a la créme de marrons, compotée de kumquats 12,00 €
Nage d’ananas a la menthe fraiche 12,00 €
Baba au rhum, cré¢me a la mascarpone 12,00 €
Soutfflé au Grand Marnier (Supplément 3€ au menu) 15.00 €

Nos prix s'entendent TTC - Service compris
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