Menu du 23 au 27 février 2026

Entrée, plat, dessert : 45.00 €
Entrée/plat ou plat/ dessert: 39.00 €
&
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Entrées
Salade de poireaux et Vittelote, saucisse de Morteau, espuma au reblochon 13,00 €
Thon mi-cuit, betteraves multicolores, vinaigrette au sésame grillé 13,00 €
Terrine de chevreuil au Cognac, pickles de légumes 13,00 €
Carpaccio de langue de beeuf, sauce gribiche 13,00 €
Plats
Le poisson du marché 28,00 €
Carré de cochon roti, salsifis et champignons farcis au jambon Serrano 28,00 €
Fricassée de rognons a graine de moutarde, pomme purée 28,00 €
Cceur de rumsteck, pleurotes et pomme dauphines 28,00 €
Desserts
Assiette de fromages affinés "Maison Frescolet" 12,00 €
Gros chou tiede au chocolat Valrhona, créeme glacée a la vanille Bourbon 12,00 €
Mont blanc a la créeme de marrons, compotée de kumquats 12,00 €
Nage d’ananas a la menthe fraiche 12,00 €
Baba au rhum, créme a la mascarpone 12,00 €
Soufflé au Grand Marnier (Supplément 3€ au menu) 15.00 €

Nos prix s'entendent TTC - Service compris
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