Menu du 19 au 23 janvier 2026

Entrée, plat, dessert : 45.00 €
Entrée/plat ou plat/ dessert: 39.00 €
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MICHELIN BIB GOURMAND

Depuis 2013
Entrées
Maquereau grillé a la flamme, crémeux de lentilles, huile de persil 13,00 €
Velouté de potimarron, ceuf bio parfait, jambon Serrano 13,00 €
Terrine de chevreuil au cognac, pickles de légumes 13,00 €
Carpaccio de langue de beeuf, sauce gribiche 13,00 €
Plats
Le poisson du marché 28,00 €
Carré de cochon Duroc, pommes grenailles et panais rotis 28,00 €
Ris d’agneau po¢lés meunicre, pommes purée 28,00 €
Bavette d’aloyau, échalotes confites, pleurotes et pommes dauphines 28,00 €
Desserts
Assiette de fromages affinés "Maison Frescolet" 12,00 €
Moelleux au chocolat Valrhona, creme glacée a la vanille Bourbon 12,00 €
Pavlova a la mangue et fruits de la passion, sorbet framboise 12,00 €
Baba au rhum, ananas a la vanille, créme a la mascarpone 12,00 €
Soufflé au Grand Marnier (Supplément 3€ au menu) 15.00 €

Nos prix s'entendent TTC - Service compris

LG Jos Camgilllos
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